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Seconda prova scritta

AQ097 - ESAME DI STATO CONCLUSIVO DEL SECONDO CICLO DI ISTRUZIONE

Indirizzo: IPBC - SERVIZI ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA
ARTICOLAZIONE ACCOGLIENZA TURISTICA

Disciplina: ECONOMIA AZIENDALE

In Italia ogni ristorante dichiara di produrre settimanalmente tra i due e i cinque sacchi da 220
litri di scarti alimentari. Per contro, molti consumatori gradirebbero porzioni ridotte a un prezzo
ribassato.

Al fine di ridurre gli sprechi alimentari senza rischiare di veder diminuire il proprio reddito, il
ristorante Leone d’argento S.r.l. valuta di introdurre due menu in tre tipi di porzioni: small con
uno sconto del 20%, medium al prezzo attuale e large con un rincaro del 10%.

Sapendo che nell’esercizio nl il ristorante ha registrato i seguenti dati relativamente alle
vendite:

VENDITE n1
Menu Quantita Prezzo Importo
Menu tipico 18.000 28,00 504.000
Menu vegetariano 6.000 22,00 132.000
24.000 636.000
il candidato presenti:
» il Budget delle vendite relativamente all’esercizio n2, nell’ipotesi d’introdurre i menu nelle

tre diverse porzioni e d’incrementare il fatturato complessivo del 5%;

» Javision e la mission aziendali;

* una breve analisi del target cui s’'intende rivolgersi;

* una breve descrizione delle varie politiche dei prezzi che un’azienda puo adottare;

= il Conto economico civilistico al 31/12/n1, sapendo che il ROS é pari al 12% e il tasso di
incidenza della gestione non caratteristica e pari a 0,60.

Dati mancanti a scelta.

Durata massima della prova — prima parte: 4 ore.

La prova si compone di due parti. La prima é predisposta dal MIM mentre la seconda & predisposta dalla
Commissione d’esame in coerenza con i Piani di studio e la dotazione tecnologica e laboratoriale d’istituto.
E consentita soltanto la consultazione del Codice Civile e di calcolatrici scientifiche e/o grafiche purché non
dotate di capacita di calcolo simbolico.

Non & consentito lasciare I'lstituto prima che siano trascorse 3 ore dalla consegna della traccia.



